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Technik Budownictwa - zawdd poszukiwany na rynku pracy
1. Opis zawodu:

Absolwent konhczacy szkote w zawodzie technik budownictwa bedzie przygotowany do wykonywania
zadah zawodowych w zakresie:

- postugiwania sie dokumentacjg techniczna,

- projektowania prostych elementéw konstrukcyjnych budowli,
- opracowania projektéw organizacji robét,

- dobierania sprzetu, maszyn,

- kierowania gospodarka materiatowa,

- wykonywania podstawowych badan laboratoryjnych,

- analizowania warunkéw gruntowych,

- wykonywania przedmiaréw i obmiaréw robét,

- przeprowadzania kontroli jakosci robét,

- wykonywania kalkulacji robét,

- wykorzystywania specjalistycznych programoéow komputerowych.
2. Uzyskane kwalifikacje:

Warunkiem uzyskania tytutu technika budownictwa jest zdanie dwéch egzaminéw potwierdzajacych
kwalifikacje zawodowe:

* BUD.12 Wykonywanie robét murarskich i tynkarskich,
* BUD. 14 Organizacja i kontrola robét budowlanych oraz sporzgdzanie kosztoryséw.
3. Mozliwos¢ podjecia pracy zawodowej:

Absolwent technikum budowlanego znajdzie zatrudnienie w:
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- w firmach budowlanych,

- w biurach projektowych,

- w organach administracji panstwowej i samorzgdowej,
- wytworniach i sktadach materiatéw budowlanych,

- administracjach budynkéw,

- firmach zarzadzajgcych nieruchomosciami,

- moze prowadzi¢ wtasng dziatalnos¢ gospodarcza.

Po ukonczeniu technikum moze rozwija¢ swoje zainteresowania na studiach wyzszych technicznych
lub kontynuowac¢ nauke w tym zawodzie na kierunkach takich jak :

- budownictwo,

- budownictwo wodne,

- inzynieria $rodowiska,

- architektura.

4. Sylwetka absolwenta

Absolwent kohczacy szkote w zawodzie technik budownictwa bedzie przygotowany do wykonywania
zadah zawodowych w zakresie:

- postugiwania sie dokumentacjg techniczna,

- projektowania prostych elementdéw konstrukcyjnych budowli,
- opracowania projektéw organizacji robét,

- dobierania sprzetu, maszyn,

- kierowania gospodarka materiatowa,

- wykonywania podstawowych badah laboratoryjnych,

- analizowania warunkéw gruntowych,

- wykonywania przedmiaréw i obmiaréw robét,

- przeprowadzania kontroli jakosci robét,
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- wykonywania kalkulacji robét,

- wykorzystywania programéw komputerowych.

Technik Informatyk

Marzysz o ciekawym zawodzie i perspektywicznej pracy?

Chciatbys$ w przysztosci pracowac w dynamicznie rozwijajgcej sie branzy?

Chcesz poznad jak dziata Swiat oprogramowania i jak zbudowana jest sie¢ komputerowa?

Postaw na dobry zawéd - zostan Technikiem Informatykiem - ucz sie w ZSZ nr 2.

Technik informatyk to zawdd tgczacy w sobie wiedze z techniki, elektroniki, informatyki i
programowania. Program nauczania obejmuje nauke praktycznych umiejetnosci, ktére wykorzystasz
w przysztosci podejmujac prace w sektorze IT. Podczas 5 letniej nauki na kierunku Technik Informatyk
mozesz nauczyc¢ sie diagnostyki i serwisowania sprzetu komputerowego. Poznasz sposoby naprawy
komputerdw i administrowania systemami operacyjnymi. Praktyczne podejscie do prowadzonych
zajed, duza liczba ¢wiczen i rzeczywiste problemy komputerowe sprawig ze bedziesz biegle poruszat
sie w terminologii technicznej znajac zasady pracy na stanowisku serwisanta sprzetu komputerowego.

Duza czescig zajec¢ na kierunku technik informatyk to praca z oprogramowaniem systemowym takim
jak Linux, Windows Serwer i Ubuntu Serwer. Rozwigzujac zadania, ktére wymagane sg od
administratora systemoéw operacyjnych zdobedziesz unikalne umiejetnosci do tego, zeby zarzadza¢
systemami operacyjnymi w wybranych jednostkach gospodarczych. Wspétczesne firmy i
przedsiebiorstwa w ramach swoich dziatah operacyjnych przetwarzaja

i gromadzg duzo danych cyfrowych. Do optymalnego funkcjonowania potrzebujg sprawnie dziatajgcej
infrastruktury sieciowej. Zmiana jaka dokonuje sie na przestrzeni ostatnich lat - czyli zastepowanie
dotychczasowego medium transmisyjnego medium o wiekszej transmisji przesytu danych powoduje
state zapotrzebowanie na wykwalifikowang kadre. Takg kadre mogg stanowi¢ m.in. technicy
informatycy, ktérzy na zajeciach na 1 i 2 roku nauczania ucza sie jak budowa¢ sie¢ komputerowa,
obstugiwac narzedzia do budowy sieci, poznajg nowoczesne topologie sieci a takze administrujg
serwerowe systemy operacyjne.

W zawodzie technika informatyka szczegdlne znaczenie odgrywa nauka programowania. Od
pierwszych lat nauki na zajeciach z przedmiotéw zawodowych wprowadzane sg tajniki wiedzy
programistycznej. Na poczgtku Python - znakomity jezyk dla kazdej osoby, ktéra chce szybko nauczyc¢
sie podstaw programowania. Jezyk o ogromnych mozliwosciach, ktéry swoje prawdziwe mozliwosci
wykorzystuje w Uczeniu Maszynowym i programowaniu robotéw.

Na dalszych latach nauki stopniowo wprowadzane sg nowe jezyki takie jak Javascript i PHP - bez
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ktérych tworzenie wspétczesnych aplikacji internetowych nie jest mozliwe.

Jednak, zeby wyksztatci¢ wszechstronng osobe, ktéra odnajdzie sie na rynku pracy na kierunku
technik informatyk uczymy sie réwniez projektowania i administrowania bazami danych. Nasi
uczniowie poznajg szerokie spektrum oprogramowania do opracowywania graficznych interfejséw
uzytkownika - m.in. programy graficzne, programy do obstugi multimediow, a takze programy do
obrébki audio i video.

Kierunek ksztatcenia jest ciekawg propozycjg dla kazdej osoby zainteresowanej nowoczesng technikag
informatyczna. Stanowi znakomite przygotowanie mtodego cztowieka do dynamicznie zmieniajgcego
sie rynku pracy, ktéry poprzez uniwersalne wyksztatcenie i praktyczng wiedze przygotowuje sie do
podjecia atrakcyjnej pracy i kontynuowania nauki na studiach technicznych.

Technik zywienia i ustug gastronomicznych

Technik zywienia i ustug gastronomicznych to idealny zawéd dla oséb chcacych realizowac swoje
pasje kulinarne
i poznawac tajniki sztuki kulinarnej oraz chcacych zdoby¢ dobry i poszukiwany na rynku pracy zawdd.

Kto powinien wybra¢ ten zawéd?
Zawdd technik zywienia i ustug gastronomicznych powinny wybra¢ osoby, ktére sa:

* pasjonatami dietetyki i nowoczesnych trendéw w zywieniu,
zainteresowane pracg w renomowanych restauracjach w Polsce i za granica,
kreatywne i operatywne w dziataniu,

majg wyobraznie i zmyst estetyczny,

chcg awansowac i rozwijac sie,

lubig pracowac w zespole.

W trakcie nauki uczniowie zdobywaja nastepujace umiejetnosci zawodowe:

* przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojow,

e stosowania receptur gastronomicznych,

e uktadania i oceny jadtospiséw,

e uktadania diet zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,

 organizacji imprez okolicznosciowych i ustug cateringowych,

e stosowania technik nakrywania stotu,

e wspobtpracy w zespole,

¢ obstugi specjalistycznych programéw komputerowych,

e planowania i kalkulowania kosztéw produkcji,

e wykorzystywania nowoczesnych urzadzenh gastronomicznych do przygotowywania i serwowania
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potraw,
e przechowywania i utrwalania zywnosci,
jezyka obcego zawodowego,
prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej,
przygotowania oferty gastronomicznej, jej promocji i reklamy.

Absolwent tej szkoty moze znaleZ¢ zatrudnienie we wszystkich typach zaktadéw gastronomicznych:
restauracjach, barach, kawiarniach, stotéwkach, domach opieki, itp. oraz prowadzi¢ wtasna
dziatalno$¢ gospodarcza.



