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Osmoklasisto, wybierz nasza szkote przyjazna na MAXA. To w naszej szkole nauczysz sie kreatywnego
wykorzystywania swoich umiejetnosci, a takze zdobedziesz poszukiwane na rynku pracy kwalifikacje
zawodowe.

Nauczymy Cie sporzadzania potraw i napojoéw wg tradycyjnych receptur aby$s moégt w
przysztosci pracowad w najwyzszej klasy restauracjach pod okiem mistrzéw sztuki kulinarnej.
Nauczymy Cie rzemieslniczej produkcji wyrobdéw piekarskich, cukierniczych i masarskich abys
mogt w przysztosci otworzy¢ swéj wiasny zaktad produkujgcy Twoje autorskie produkty. Jesli
wybierzesz zawdd kelnera, wyszkolimy Cie w perfekcyjnej sztuce obstugi konsumentéw tak bys
mogt w przysztosci zostac kierownikiem dziatu gastronomii. Jako technik technologii zywnosci
zdobedziesz u nas wiedze technologa zywnosci tak by organizowac i nadzorowa¢ produkcje
wyrobéw spozywczych. Z kolei jako technik zywienia i ustug gastronomicznych lub technik ustug
kelnerskich nabedziesz umiejetnosci managerskich planowania organizacji podstawowych i
uzupetniajgcych ustug gastronomicznych. W naszej szkole otrzymasz maximum zaangazowania
ze strony kadry pedagogicznej tak by osiggng¢ maximum swoich zamierzonych celéw. Przyjdz i
odkryj z nami Swdj talent kulinarny! Wybierajgc Szkote Branzowg | stopnia uzyskasz status
Mtodocianego Pracownika oraz wynagrodzenie i staz pracy do emerytury. Wybierajac
Technikum zyskasz mozliwos¢ przystapienia do egzaminu maturalnego jako przepustki na
studia wyzsze, a takze bedziesz mdgt zrealizowad praktyki zawodowe w renomowanych
zaktadach gastronomicznych, z ktérymi wspétpracujemy w trosce o najwyzszg jakos¢ Waszego
ksztatcenia. Tylko i wytacznie w naszej szkole nauczymy Cie sztuki rzezbienia w warzywach i
owocach jaka jest Carving. Nasza Szkota to takze miejsce dla INTEGRAC]I mtodziezy o réznych
stopniach niepetnosprawnosci.
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