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Zespot Szkot Gastronomicznych Nr 2

2021-04-20

Zobacz, co wyjatkowego oferuje swoim kandydatom Zespét Szkét Gastronomicznych nr 2 im. prof.
Odona Bujwida w Krakowie. Przekonaj sie, ze jest to szkota, ktorej wybor warto rozwazy¢ w procesie
rekrutacji.

O wysokiej jakosci ksztatcenia zawodowego i ogdlnego, ktére zapewnia swoim uczniom Zespo6t
Szkét Gastronomicznych nr 2 im. prof. Odona Bujwida w Krakowie, swiadcza coroczne bardzo
dobre wyniki egzaminéw zawodowych i maturalnych.

Technikum Gastronomiczne nr 11 wchodzace w sktad ZSG nr 2 w Krakowie od lat utrzymuje sie
w czotéwce technikéw nie tylko w Krakowie ale i w Matopolsce. Nasi uczniowie osiggajg wysokie
wyniki na egzaminach zawodowych zaréwno w Technikum jak i w Branzowej Szkole | stopnia. W
Technikum w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych zdawalnos$¢ egzaminu z
pierwszej kwalifikacji TG.07 Sporzadzanie potraw i napojéw wyniosta 92 %, a w drugie;j
kwalifikacji T.15 Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych zdawalnos¢ wyniosta 97%. W
Szkole Branzowej | stopnia egzamin zdato 95,5 % ucznidow. W roku szkolnym 2019/20
zdawalnos¢ egzamindéw ze wszystkich przedmiotéw maturalnych w Naszej Szkole wyniosta

88 %. Jest to wynik wyzszy od sredniego wyniku osiggnietego przez maturzystéw technikéw w
catej Polsce bo wynosit on 73,1%.

Efektem wysokiej jakosci ksztatcenia w Naszej Szkole sg sukcesy naszych uczniéw w
Ogdlnopolskiej Olimpiadzie Wiedzy o Zywieniu i Zywnosci. Wyniki sg imponujgce 2018 -
laureat, finalista, rok 2019 - 2 finalistki i rok 2020 - 1 finalista.

Jestesmy najlepszg szkotg gastronomiczng w Krakowie, co potwierdza zdobyty tytut
SREBRNE)] SZKOLY 2020 i 2021, a organizowany przez ZSG nr 2 Matopolski Konkurs , Stét
pieknie nakryty” otrzymat status ,Dobrej praktyki” w konkursie ,,SZKOLA ZAWODOWA
NAJWYZSZE) JAKOSCI”.

W Rankingu Liceéw i Technikéw 2020 organizowanym przez portal WaszaEdukacja.pl Technikum
Gastronomiczne nr 11 zajeto 5 miejsce. Ranking opiera sie na zdawalnosci egzaminéw
zawodowych, maturalnych i wynikéw z olimpiad przedmiotowych. W plebiscycie na
najpopularniejszg szkote "Szkota Roku 2021" Zespdt Szkdt Gastronomicznych nr 2 w Krakowie
ma lll miejsce. W tej kategorii nie liczyty sie wyniki nauczania, tylko liczba oddanych gtoséw.

ZSG nr 2 to jedyna szkota gastronomiczna w Krakowie, ktéra posiada wtasna restauracje
»Pokusa” oraz jedyna szkota gastronomiczna w Europie, ktéra posiada wtasny produkt
tradycyjny — Ciasteczka Wysmienite wpisane na Liste produktow tradycyjnych.

W ramach Zespotu Szkoét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie dziata Technikum Gastronomiczne
nr 11, Branzowa Szkota | Stopnia nr 10 oraz Szkota Branzowa Il Stopnia nr 3. Nasza
szkota oferuje uczniom mozliwos¢ ksztatcenia w zakresie gastronomii, na kierunkach takich jak:
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o technik zywienia i ustug gastronomicznych ze specjalnoscia dietetyka,
o technik technologii Zzywnosci ze specjalnoscia dietetyka sportowa,
technik ustug kelnerskich ze specjalnoscig barman,

z elementami kuchni swiata,

z elementami serwisu specjalnego,

z elementami nowoczesnych technik dekorowania.

[¢]

[¢]

[¢]

[¢]

Kadra nauczycielska Zespotu Szkét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie koncentruje sie przede
wszystkim na najlepszym przygotowaniu uczniéw do wykonywania wybranych specjalnosci.
Kazda z klas prowadzona jest przez nauczycieli - profesjonalistéw w swojej dziedzinie, a zajecia
realizowane sg zgodnie z podstawg programowa, tak, aby uczniowie pod koniec edukacji byli
gotowi do pracy w renomowanych restauracjach czy hotelach. Nasi absolwenci to kucharze,
cukiernicy, kelnerzy, barmani z doswiadczeniem, ktérzy nie bojg sie wyzwan i odwaznie stapaja
po rynku pracy. Dzieki temu majg wieksze szanse na zatrudnienie w popularnych i cenionych
miejscach pracy.

Dlaczego warto wybrac Zespot Szkét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie?

1. Szkota blisko centrum miasta.

Jednym z duzych pluséw ZSG nr 2 jest jego lokalizacja. Szkota znajduje sie w starej czesci
Krakowa - Podgdrze. Dzieki temu mozna dojechac do niej roznymi srodkami komunikacji,

bez wzgledu na to, z ktérej strony miasta chce dojezdza¢ uczen. Ponadto, Podgdrze to dzielnica
atrakcyjna kulturowo, o bogatych walorach krajobrazowych i historycznych.

2. Szkota promujaca bezpieczenstwo.

ZSG nr 2 posiada Certyfikat Szkoty Promujgcej Bezpieczenstwo. Jest to dokument sygnowany
przez Policje, a jednym z najwazniejszych kryteridw jego otrzymania przez szkote sg dziatania
przyczyniajgce sie do poprawy ogdlnie pojetego bezpieczefstwa na rzecz uczniéw.

3. Nauka pod okiem renomowanych szeféw kuchni.

ZSG nr 2 w Krakowie daje uczniom mozliwos¢ zdobywania doswiadczenia pod okiem
prawdziwych profesjonalistow. Podczas praktyk zawodowych uczniowie szkolg swoje
umiejetnosci pracujac pod okiem prawdziwych szeféw kuchni, baristéw czy renomowanych
specjalistéw do spraw technologii zywienia z wieloletnim doswiadczeniem. Praca pod okiem
fachowcéw z dziedziny kulinarnej jest Swietnym przygotowaniem do wykonywania wybranego
zawodu. Pozwala czerpac inspiracje i sprawdzi¢ w praktyce umiejetnosci zdobyte podczas
kilkuletniej nauki.
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4. Praktyki i staze zawodowe w najlepszych polskich hotelach i restauracjach.

W Naszej Szkole, oprécz zaje¢ praktycznych, uczniowie odbywaja praktyki zawodowe w zakresie
wybranej przez siebie specjalizacji w zaktadach pracy. Tego typu praktyki majg za zadanie
wdrozy¢ uczniéw w zawdd, jaki chcg wykonywaé w przysztosci. Uczniowie majg okazje

przez okres osmiu tygodni sprawdzac swoje umiejetnosci zawodowe, a takze zmierzy¢ sie

ze stresem i odpowiedzialnoscig, pracujac dla realnych klientéw. Szkota wspotpracuje

z renomowanymi krakowskimi hotelami takimi jak: Nowotel Krakéw City West, Radisson Blu,
Sheraton, Hilton Garden Inn, Hotel Park Inn oraz prestizowymi restauracjami Wierzynek,
Hawetka, Cyrano de Bergerac, Vidok, Marco Bazaar Bistro, Starka. W ramach realizowanego
projektu ,,Centrum kompetencji zawodowych w branzy turystyczno-gastronomicznej” uczniowie
biorg udziat w stazach za ktére otrzymujg wynagrodzenie.

5. Ksztatcenie w nowoczesnych pracowniach technologicznych oraz multimedialnych
salach jezykowych.

Wiekszos¢ szkolnych sal przeszto gruntowny remont. Odnowione zostaty zaréwno pracownie
technologiczne w zakresie poszczegdlnych specjalizacji, jak i sale wykorzystywane

do ksztatcenia ogolnego. Sale lekcyjne do zajec nauki zawodu posiadajg nowoczesny sprzet,
dzieki ktéremu uczniowie mogg poznawac i uczy¢ sie najnowszych technik wykorzystywanych
w nauczanych zawodach. Sale do ksztatcenia ogdlnego zostaty wyposazone w sprzet
multimedialny, ktéry pomaga usprawnic i uatrakcyjni¢ prowadzone przez nauczycieli lekcje.

6. Bogata dodatkowa oferta edukacyjna.

ZSG nr 2 w ksztatceniu zawodowym bardzo duzg wage przywigzuje do taczenia wiedzy

z praktyka. Uczniowie majg mozliwos¢ odbycia kurséw i szkolen umozliwiajgcych uzyskanie
dodatkowych kwalifikacji i certyfikatéw: baristy, kelnera, barmana, carvingu, dekorowania ciast i
stotéw okolicznosciowych. Dodatkowg korzyscig z uczestnictwa w szkoleniach jest
przygotowanie mtodego cztowieka do dostosowania sie do zmian na rynku pracy np. do
podejmowania wtasnej inicjatywy w poszukiwaniu miejsca pracy.

Uczniowie uczestniczg w réznych wydarzeniach kulturalnych zwigzanych z branza
gastronomiczng takich jak ,Targi HoReCa”, , Krakowskie Zapusty” organizowane przez Miasto
Krakéw i Matopolskg Organizacje Turystyczng, Mikser Kulinarny-Akademia Inspiracji Krakéw,
krakowskie ,Swieto Kupca”.

Swoje zainteresowania rozwijajg poprzez udziat w licznych warsztatach prowadzonych m.in.
przez Polskg Akademie Sztuki Kulinarnej, Akademie Inspiracji Makro, warsztaty wyjazdowe
»Gotuj z mistrzem” w Ustroniu oraz udziat w konkursach branzowych m.in. w Matopolskim
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Konkursie ,,Stét pieknie nakryty”, Sadeckim Konkursie Szkét Gastronomicznych, w
Ogdlnopolskim Tescie Kulinarnym, w konkursie ,Mam zawdd. Mam fantazje”,

w ogdélnopolskim konkursie Monin Cup Junior, w regionalnym konkursie ,,Bitwa na drobiowe
smaki”, w ogdélnopolskim konkursie , Les Chefs en Or. Polska edycja”, w konkursie barmanhskim
»Ja za barem” i wielu innych, w ktérych zawsze odnoszg spektakularne sukcesy. Taka
organizacja procesu uczenia sie pomaga uczniom zrozumiec Swiat oraz lepiej funkcjonowac w
spotecznosci lokalnej.

W ZSG nr 2 realizowany jest projekt ,Rok w gastronomii”- wspétpraca polsko-czesko-stowacka
szkét o profilu gastronomicznym w ramach, ktérej odbywajg sie wyjazdy mtodziezy.

7. Wiasna restauracja.

Tym co wyréznia ZSG nr 2 to nasza wtasna Restauracja ,Pokusa”. Uczniowie przygotowuja
pod okiem nauczycieli potrawy dla gosci restauracji, wedtug receptur inspirowanych kuchnig
polskg, europejska i innych narodéw. Na co dzieh oferujemy smaczne obiady i wyroby
cukiernicze. Przyjmujemy réwniez zamoéwienia na wynos dla indywidualnych konsumentéw

i grup zorganizowanych. Od wielu lat organizujemy réznego rodzaju przyjecia okolicznosciowe,
wystawne bankiety oraz imprezy cateringowe. Oprécz petnej karty dan nasza szkolna
restauracja codziennie przygotowuje danie dnia, ktére umozliwia realizacje podstawy
programowej i stosowanie nowoczesnych technik. Restauracja znajduje sie na terenie szkoty,
dlatego uczniowie moga skorzystac z restauracji takze podczas dtugich przerw lub

po zakonhczeniu lekcji. Obiad abonamentowy dla uczniéw mozna zakupi¢ w atrakcyjnej cenie
9,00 zt. Od godziny 9.00 czeka na uczniéw goraca zupa, ktérg uczniowie mogg kupic¢ za 1,00 zi.

8. Zawdd, ale nie tylko...

Zdany egzamin maturalny otwiera drzwi uczelni wszystkim tym osobom, ktére beda chciaty
kontynuowac nauke. Nauczyciele przedmiotéw maturalnych to specjalisci - egzaminatorzy OKE
Krakéw, ktérzy z zaangazowaniem i empatia towarzysza mtodym ludziom w zdobywaniu wiedzy,
czego efektem sg bardzo dobre wyniki egzaminéw maturalnych.

ZSG nr 2 ksztattuje osobowos$¢ mtodego cztowieka poprzez kultywowanie tradycji
patriotycznych, dziatalnos¢ wolontariacka i prozdrowotna.

1. Filmy Promocyjne Zespotu Szkét Gastronomicznych nr 2.

https://drive.google.com/drive/folders/1-y-v38ffmz2h4P4Hn7bNem2boFFO0Ovh5?usp=sharing



https://drive.google.com/drive/folders/1-y-v38ffmz2h4P4Hn7bNem2boFF0Ovh5?usp=sharing
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2. Kanat w serwisie YouTube Zespotu Szkét Gastronomicznych nr 2.

https://youtube.com/channel/UCOn]Y87UqCfl70YISO1DhLw


https://youtube.com/channel/UC0nJY87UqCfI7oYIS01DhLw

